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DIE PLUSPUNKTE VON CSG

DIE HISTORISCHEN DER NEUE

WURZELN WEINKELLER
CSG ist die Abteilung fur CSG bietet den Kunden am
Fasswein der Familie Tinazzi, neuen Produktionsstandort
die in Venetien geboren wurde Cantina San Giorgio in
und in Apulien gewachsen Faggiano (Taranto) gelesene
ist. Die Familie ist seit funfzig und verarbeitete apulische
Jahren Botschafterin des Fassweine an.

italienischen Weins in der
ganzen Welt.

DAS PROTOKOLL CSG

CSG verarbeitet das

lose Produkt mit einem
strengen lUckenlosen
Ruckverfolgbarkeitsprotokoll
der gesamten
Produktionskette, um

den Kunden Weine mit
garantierter, konstanter hoher
Qualitat zu bieten.
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Die seit funfzig Jahren in der Welt des Weins tatige Familie und ist mit Edelstahlbehaltern mit Temperaturkontrolle und
Tinazzi produziert in Venetien und Apulien. In der neuen Volumen zwischen 10 hl und maximal 2.500 hl ausgestattet.
Produktionsstatte CSG wird der Fasswein mit einem strengen Die Vinifikatoren haben ein maximales Fassungsvermdgen von
lickenlosen Rickverfolgbarkeitsprotokoll der gesamten je 600 hl.

Produktionskette verarbeitet, um den Kunden Weine mit Die Trauben stammen aus den 65 Hektar grof3en eigenen
garantierter, konstanter hoher Qualitat zu bieten. Weingéarten, zu denen ungefahr 210 Hektar kommen, die von
Unser Weinkeller hat eine Kapazitat von ungefahr 80.000 hl externen Zulieferern angebaut werden.
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DIE ZERTIFIZIERUNGEN

Unser Betrieb ist nach BRC - IFS zertifiziert und in allen Arbeitsphasen biologischer Unternehmer nach Verordnung (EG) 834/07
und 889/08; wir haben im Jahr 2021 mit dem Zertifizierungsprozess begonnen “Equalitas - Vino sostenibile”, den wir bis zum Jahr

erhalten werden.
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BRC CERTIFICATE

Certificate No.: Initial Audit date: 2020-07-28
10000354561 -MSC-ACCREDLA-TTA
Audit date: 2020-07-28

This is to certify that the processing activities of

SAN GIORGIO S.r.l.
Via Pitagora, 1 - 74020 Faggiano (TA) - Italy
BRC site code: 1789071

has been found te conform to the standard:

Certificate expiry date: 2021-05-08

Fe-audit due date:
from 2021-06-30 to 2021-07-28

GLOBAL STANDARD FOR FOOD SAFETY ISSUE 8: AUGUST 2018

Audit programme: announced

The certificate is valid for the following scopes

ing (refi Jarification and filtration) and b
packaged in glass bottles.

of still wines, in bulk and

Lavorazione (affinamento, chiarifica e filtrazione) ed imbottigli

cisterna e confezionati in bottiglie di vetro.

Including weluntary modules of: NfA

di wini fermi, sfusi in

Product categories: 13 - Alcohelic drinks and fer d/L
Exclusion from scope: None

Achieved grade: GRADE AA

Auditor number: 053177

Place and date:
Vimercate (MB), 2020-09-15

ACCREDIA X

d products

For the Accredited Unit:
DNV GL Business Assurance Italia S.r.l.

oW Ame i oues {-l..u

Sabrina Blanchini
Mansgement Representative

DNV-GL

IFS CERTIFICATE

order to veify

s
00 Wisit bredirectory.com to validate certficate authenticity.

ther thi

jcate remains vakd. This cest

aines the property of:

Certificate No.: Audit Date: 2020-07-29 Certificate expiry date:
10000364560-MSC-ACCREDLA-ITA 2021-09-22

Re-audit due date:
fram 2021-06-03 to 2021-08-12

DNV GL - Business Assurance being an ISO/IEC 17065 accradited certification body for
the certification against IFS and having signed an agreameant with the IFS owners,
confirms that

SAN GIORGIO S.r.l.

Via Pitagora, 1 - 74020 Faggiano (TA) - Italy
COID: 74628

Exclusions: None
Product scope(s): & - Beverages
Technology scope(s): C, D, E, F

The explanations of the single bechnalogy $eopes can be faund in the IFS Food 6.1 standard.

Scope:

Processing (refinement, clarification and filtration) and bottling of still wines,
in bulk and packaged in glass bottles.

Wine making process will be checked during an extension audit in September
2020.

Laveorazione (affinamento, chiarifica e filtrazione) ed imbottigliamento di vini
fermi, sfusi in cisterna e confezionati in bottiglie di vetro. La fase di
vendemmia verra verificata tramite audit di estensione in Settembre 2020.

Has been found to conform to

IFS FOOD STANDARD, VERSION 6.1 NOVEMEBER 2017
HIGHER LEVEL

with a score of 98.75 %

Place and date:

.. For the Accredited Unit:
Vimercate (MB), 2020-09-15 'F.S

DNV GL Business Assurance Italia S.r.l.
0,

{b_{...{,'{-‘..u.

_; 'J'{:lv’v‘_-\.u_q_ =

Sabrina Bianchini
Mansgement Représentative
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CERTIFICATO DI CONFORMITA'

Allagato a Documento glustificative al sensl dell'art. 29, §1 del Reg CE 83407
Prodotto BIOLOGICO

CONFORMITY CERTIFICATE

‘annex to Documentary svidenca according to Articis 23 §1 of EC Reg. No 83407
ORGANIC Product

CS[@A

B

ug Rconosdments

af EA, L4F and ILAC
ments

FMutual Recogni

Nome dell'operatore - Name of the operator

CANTINE SAN GIORGIO - CSG -
FEUDO CROCE - TENUTA
CUREZZA - MASSERIE CIVITELLA
- FEUDO SAN NICOLA- VIGNALI
ROCCAMORA - VLVI.E. -
TORRESERRO -COLL 1. sottoscrizione del contratto di certificazione in data 11 Giugno 2021;

VIAPITAGORA 1 2. apertura della pratica per la certificazione dell'unita operativa sita in Via Pitagora, 1 - 74020
74020 FAGGIANO (TA) IT

Partita IVA 02844770731

Codice Odc/ CB Code
IT BIO 006 PT1964

DICHIARAZIONE

Con la presente si dichiara che l'iter di certificazione a fronte della norma SOPD - “Sostenibilita della
filiera vitivinicola: organizzazioni, prodotti, denominazioni di origine” Rev. 3 del 01/04/2020

dell’Azienda San Giorgio S.r.l. ha visto il completamento delle seguenti fasi:

FAGGIANO (TA), con il seguente campo di applicazione: Gestione del vigneto. Produzione e

! N
E — confezionamento di vino.
7 LISTA DEI PRODOTTI CERTIFICATI 3 La verifica ispettiva di certificazione sara effettuata nel mese di Settembre 2021.
. LAY
% La presente si rilascia per gli usi consentiti.
H B
: Thiene, 16/06/2021
Descrizione (1) Categoria (2) Note
Name of product Category Notes Prot. CSQA n° 2021/9718
VINO BIOLOGICO/ORGANIC
1l Responsabile
1L del prodotio & L ~ I responzitie for the comect classification of the products.
2Nela I , 1 termine biciogito pud essere utilzzato purché aimeno 1 95% degll ingredient di origine agricola sia biclogico Mauro Mazzucato
- Regaring processed food, the wganic may be used in de ot jeast 05% of ks igin are ovganic. /,

e

Ufficic emittente/lssuing office: Data fine validits/Expiry date
Puglia 0810912023
Via Ottavio Serena, 38, 70126, BARI, BA

YA MMM S | FIRH SRR D TP B K IR R

i Certificazione

n Ctlmita&}pl
Vi

dabegats wia s FTaNcesco Ruzzi

1CEA Vil Ghowanni Brugeali, 15 - 60122 Bologra (el

Sode Cantrale:

#3051 212984 - Fax 430 051 232011 - CF - Partita MA 02107 F41 206 « keardioed ik - wiwwicea infy

CSQA Certificazioni Srl - Headquarters
Via S. Gaetano, 74, 36016 Thiene (V1)

T: +39 0445 313011 / Fz +39 0445 313070
Email: csqa@csqa.it / Plva: 02603680246

Roma

Via XX Settembre, 98/G, 00187 Roma (RM)
T +39 06 92918874 / F: +39 06 92912391
Email: roma@csqa.it
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DAS PROTOKOLL CSG
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TRAUBEN

HERKUNFT

Die von uns erzeugten Weine stammen aus unseren eigenen Trauben, aus
Familien von Weinbauern, mit kleinen und mittleren Unternehmen, und aus
externen Verleihern. Die Weinberge werden teils mit dem Guyot- und teils mit
dem Alberello-Erziehungssystem, einer alten Busch-Erziehungsform aus dem
Salento, angebaut.

UNTERSTUTZUNG

Mit Hilfe unseres Agronomen liefern wir den Partnerweinbauern die notige
technische UnterstUtzung (Dlngen, Beschneiden, Behandlungen) fur den
richtigen Weinbau. Gemeinsam mit den Zulieferern und dem Agronomen
werden Kontrollen im Weingarten durchgeflhrt und alle Reifungsphasen der
Trauben Uberwacht. Sobald die Trauben die richtige Farbe haben, werden

sie fur die DurchfUhrung der Analysen in unser Labor gebracht, um den
Reifungsprozess der Trauben zu verfolgen und das ideale Datum zum Lesen
oder den Transport in den Weinkeller zu bestimmen. Alle erfassten Parameter
werden in speziellen vom BRC/IFS-Qualitatssystem vorgesehenen Formularen
aufgezeichnet. AuBerdem werden wahrend der Inspektionen in den Weinbergen
die Trauben fur besondere Weinbereitungsmethoden wie das Trocknen auf den
Rebstdbcken oder die Spéatlese ausgesucht.

WEINLESE

Alle Lesevorgange werden Uberwacht, um zu gewéahrleisten, dass die
verwendeten Ausrlstungen und Fahrzeuge (Traubenvollernter, LKWs) den
geltenden Vorschriften zur Lebensmittelsicherheit entsprechen. Die ganze
Prozedur wird durch das Reinigungszertifikat bescheinigt. Die Reinigung der
Fahrzeuge erfolgt immer auch nach dem Entladen an der hierflr vorgesehenen
Stelle im Weinkeller.
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IM WEINKELLER

LIEFERUNG
A Gemal unserem Lieferprotokoll im Weinkeller werden die Trauben bis
? spatestens 12.00 Uhr an unseren Keller geliefert, um zu gewahrleisten,
@ dass die Lese in den frihen Morgenstunden erfolgt, um mogliche mikrobielle
Kontamination wahrend des Transports in den Keller auf ein Minimum zu

beschranken und so ein hohes Qualitatsniveau der gekelterten Trauben zu
gewahrleisten.

ANALYTISCHE KONTROLLE

Bei der Lieferung der Trauben erfolgt die analytische Kontrolle (Grad KMW,
Saure, pH-Wert und Schwermetalle), um das korrekte Vinifikationsprotokoll
festzulegen und die Trauben flr bestimmte Projekte auszuwahlen.

GARUNG UND ANALYSEN

Alle unsere Weine garen bei kontrollierter Temperatur. In dieser Phase werden

' Analysen zur Kontrolle durchgefuhrt: Alkohol, Zucker, pH-Wert, Gesamtsaure,
fluchtige Saure, Apfel- und Milchsaure. Die Analysen werden sowohl im
weinkellerinternen Labor als auch im externen Labor Vassanelli Lab Verona
(von Accredia akkreditiert) durchgefuhrt und sorgen daflr, die korrekte
Abwicklung der Garung zu garantieren.
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IM WEINKELLER
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WEINBEREITUNG DER ROTEN TRAUBEN

Sie erfolgt mit einem computergesteuerten Luftstrahl-Dosiersystem in

den Maischetanks, um Turbolenzen zu schaffen, dank denen der feste Teil
(die Schalen) immer in den Most getaucht bleibt, wodurch die Bildung des
Tresterhuts vermieden wird. Dieser Prozess verhindert die Entstehung von
Essigbakterien und ermaoglicht eine héhere Extraktion der in den Schalen
enthaltenen Substanzen.

AUTOCHTHONE HEFEN

Ein weiterer wichtiger Faktor fur die Garung, der auch ein
Unterscheidungsmerkmal unserer Weine darstellt, ist die Verwendung von
autochthonen Hefen. Dank der Zusammenarbeit mit dem renommierten
Forschungszentrum Startogen und mit Starfinn, einer Spin-off der Universitat
,Universita degli Studi della Basilicata”, wurde eine Forschung an den Trauben
unserer Weinberge durchgefuhrt, um nicht im Handel erhéltliche autochthone
Hefestdmme zu finden, die ein ausgepragtes Garvermdgen aufweisen.

Die durchgefluhrte Forschungstatigkeiten wurde in gedruckt vorliegenden
Unterlagen dokumentiert.

GARUNG DER ROTEN TRAUBEN

Alle unsere Rotweine werden einer malolaktischen Garung mit ausgewahlten

Bakterien unterzogen, die in Simultanbeimpfung verwendet werden, um das
Risiko eines unvollstandigen Wandels der Apfelsaure und die Produktion von
Substanzen wie biogenen Aminen oder Ethylcarbamat zu vermeiden.
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KONTROLLEN VOR DEM VERKAUF

Bevor sie verkauft und geliefert werden, werden unsere Weine weiteren
analytischen Kontrollen im externen Labor Vassanelli Lab Verona (von
Accredia akkreditiert) unterzogen, um zu garantieren, dass alle gesetzlichen
Parameter eingehalten werden: Schwermetalle, Ochratoxin, RUckstande,
Pflanzenschutzmittel, Glykol, Methanol, Sulfate, Chloride, flichtige Phenole,
Diglycerine. AuBerdem flhren wir die mikrobiologische Kontrolle der
Tankwagen oder Flexytanks durch.

VERKOSTUNG

Die Weine kdnnen vor dem Kauf an unserer Produktionsstatte (Via Pitagora 1,
Faggiano - Taranto) gekostet werden. Wir kénnen Ihnen aber auch Kostproben
zusenden, die im Rahmen einer Videokonferenz verkostet werden.

KONTROLLEN NACH DEM VERKAUF

Der verkaufte Wein wird monatlich zwei analytischen Kontrollen unterzogen, die
den Zweck haben, gemeinsam mit der Verwendung von énologischer Tanninen,
die die Haltbarkeit des Weins gewahrleisten, die richtige Zufuhr freier SO2
beizubehalten.

DAS PROTOKOLL CSG

11
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KONSTANTE QUALITAT

©

, Wir senden einmal pro Monat Kostproben der gekauften Weine an den
Kunden, damit er Uberprufen kann, dass die Qualitat des Produkts konstant
m beibehalten wird. Das Kosten kann auch mit unserem Personal im Rahmen

einer Videokonferenz oder direkt in Prasenz an unserem Sitz erfolgen.

KUNDENSPEZIFISCHE PRODUKTE

Wir kénnen unseren Kunden_gefilterte, stabilisierte und abfullbereite

Weine verschiedener Alkoholgehalte und Typologien (Verfeinerung in
Holzfassern, Chips, ausgewahlte Tannine) und mit eventueller Anderung des
Restzuckergehalts auf der Grundlage eines vom Kunden und unserem Team
ausgearbeiteten Protokolls liefern.

EIGENMARKEN
Auf Anfrage des Kunden kann die Firma auch Flaschen mit Eigenmarke im

aufBerdem die Méglichkeit, die Trauben aus einem bestimmten Weingarten zu

=

U Doc-Produktionsgebiet abfullen. Auf Anfrage bieten wir unseren Kunden

wahlen. Die Ruckverfolgbarkeit des gesamten Verarbeitungsprozesses wird
dank eines speziellen Vinifikationsprotokolls garantiert.

PRIMITIVO

b A&
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DIE KOSTPROBE

Personalisiert
mit Etikette
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Vini Sfusi-Bulk Wines
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VINO/WINE:

ANNATA-VINTAGE:

CAMPIONE N/SAMPLE N: HL:

GRADIVALCOHOL: ______ DATA/DATE:

PREZZO/PRICE:

MEDIATORE/BROKER:

CLIENTE/CLIENT:

NOTE/NOTES:

San Giorgio srl - Via Pitagora, 1 - 74020 FAGGIANO (TA)
C.FePIVAe Reg. Imp. TA 02844770731

Escluso dal campo di applicazione dell'lVA ai sensi dell’Art. 2 del D.PR. 633/72
Escluso da bolla di accompagnamento ai sensi dell’Art. 4 del D.PR. 627/78.

CAMPIONE GRATUITO NON DESTINATO ALLA VENDITA

CSG
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DIE KOSTPROBE

personalisiert mit
Miniheft zum Protokoll
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PROTOCOLLO CSG @ CSG

Vini Sfusi - Bulk Wines

Tracciabilita, Tecnica,
Poesia.

CSG PROTOCOL
Traceability, Technique,
Poetry.
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UNSERE KONTAKTE

SIMONA CEGLIE - Vertriebsabteilung:
& simona.ceglie@csghulkwines.it

ist Teil von:

Via Pitagora 1 — 74020 Faggiano — Taranto — lItaly
Tel. +39 0995924445
info@csgbulkwines.it
www.csgbulkwines.it

&

Website:

www.csghulkwines.it
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