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LES PLUS CSG

LES RACINES HISTORIQUES

CSG est le secteur du vin en vrac
exprimeé par la famille Tinazzi, née
en Vénetie et qui a grandi dans
les Pouilles, ambassadrice dans

le monde du vin italien depuis
cinquante ans.

LE NOUVEAU CHAI

CSG offre a ses clients
des vins des Pouilles en
vrac, récoltés et élaborés
au nouveau siege de
production Cantina San
Giorgio a Faggiano, dans
la province de Tarente.

LE PROTOCOLE CSG

CSG élabore le produit en
vrac suivant un protocole
strict de tracabilité totale de
l'ensemble de la filiere, afin
d’offrir au client des vins de
grande qualité, garantie et
constante.
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Installée depuis cinquante ans dans le monde du vin, la
famille Tinazzi réalise sa production en Vénétie et dans les
Pouilles. C’est au nouveau siége de production CSG que le
produit en vrac est élaboré suivant un Protocole strict de
tracabilité totale de I'ensemble de la filiere, afin d'offrir au

client des vins de grande qualité, garantie et constante.
Notre chai a une capacité d'environ 80 000 hl et il est

équipé de cuves en acier inox thermorégulées de différents
volumes, allant de 10 hl a un maximum de 2 500 hl.

Les vinificateurs ont une capacité maximale de 600 hl
chacun.

Les raisins proviennent des 65 hectares de vignes, propriété
de la famille, auxquels s’ajoutent environ 210 hectares
provenant de contributeurs extérieurs.
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LES CERTIFICATIONS

Notre exploitation est certifice BRC - IFS et Opérateur Biologique d'apreés les Reg. CE 834/07 et 889/08 dans toutes les phases
d’élaboration; nous avons commenceé en 2021 le parcours de certification “Equalitas - Vino sostenibile”, que nous irons obtenir

dans I'année.
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DNV-GL

BRC CERTIFICATE

Certificate No.: Initial Audit date: 2020-07-28
10000354561 -MSC-ACCREDLA-TTA
Audit date: 2020-07-28

This is to certify that the processing activities of

SAN GIORGIO S.r.l.
Via Pitagora, 1 - 74020 Faggiano (TA) - Italy
BRC site code: 1789071

has been found te conform to the standard:

Certificate expiry date: 2021-05-08

Fe-audit due date:
from 2021-06-30 to 2021-07-28

GLOBAL STANDARD FOR FOOD SAFETY ISSUE 8: AUGUST 2018

Audit programme: announced

The certificate is valid for the following scopes

ing (refi Jarification and filtration) and b
packaged in glass bottles.

of still wines, in bulk and

Lavorazione (affinamento, chiarifica e filtrazione) ed imbottigli

cisterna e confezionati in bottiglie di vetro.

Including weluntary modules of: NfA

di wini fermi, sfusi in

Product categories: 13 - Alcohelic drinks and fer d/L
Exclusion from scope: None

Achieved grade: GRADE AA

Auditor number: 053177

Place and date:
Vimercate (MB), 2020-09-15

ACCREDIA X

d products

For the Accredited Unit:
DNV GL Business Assurance Italia S.r.l.

oW Ame i oues {-l..u

Sabrina Blanchini
Mansgement Representative

DNV-GL

IFS CERTIFICATE

order to veify

s
00 Wisit bredirectory.com to validate certficate authenticity.

ther thi

jcate remains vakd. This cest

aines the property of:

Certificate No.: Audit Date: 2020-07-29 Certificate expiry date:
10000364560-MSC-ACCREDLA-ITA 2021-09-22

Re-audit due date:
fram 2021-06-03 to 2021-08-12

DNV GL - Business Assurance being an ISO/IEC 17065 accradited certification body for
the certification against IFS and having signed an agreameant with the IFS owners,
confirms that

SAN GIORGIO S.r.l.

Via Pitagora, 1 - 74020 Faggiano (TA) - Italy
COID: 74628

Exclusions: None
Product scope(s): & - Beverages
Technology scope(s): C, D, E, F

The explanations of the single bechnalogy $eopes can be faund in the IFS Food 6.1 standard.

Scope:

Processing (refinement, clarification and filtration) and bottling of still wines,
in bulk and packaged in glass bottles.

Wine making process will be checked during an extension audit in September
2020.

Laveorazione (affinamento, chiarifica e filtrazione) ed imbottigliamento di vini
fermi, sfusi in cisterna e confezionati in bottiglie di vetro. La fase di
vendemmia verra verificata tramite audit di estensione in Settembre 2020.

Has been found to conform to

IFS FOOD STANDARD, VERSION 6.1 NOVEMEBER 2017
HIGHER LEVEL

with a score of 98.75 %

Place and date:

.. For the Accredited Unit:
Vimercate (MB), 2020-09-15 'F.S

DNV GL Business Assurance Italia S.r.l.
0,

{b_{...{,'{-‘..u.

_; 'J'{:lv’v‘_-\.u_q_ =

Sabrina Bianchini
Mansgement Représentative
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CERTIFICATO DI CONFORMITA'

Allagato a Documento glustificative al sensl dell'art. 29, §1 del Reg CE 83407
Prodotto BIOLOGICO

CONFORMITY CERTIFICATE

‘annex to Documentary svidenca according to Articis 23 §1 of EC Reg. No 83407
ORGANIC Product

CS[@A

B

ug Rconosdments

af EA, L4F and ILAC
ments

FMutual Recogni

Nome dell'operatore - Name of the operator

CANTINE SAN GIORGIO - CSG -
FEUDO CROCE - TENUTA
CUREZZA - MASSERIE CIVITELLA
- FEUDO SAN NICOLA- VIGNALI
ROCCAMORA - VLVI.E. -
TORRESERRO -COLL 1. sottoscrizione del contratto di certificazione in data 11 Giugno 2021;

VIAPITAGORA 1 2. apertura della pratica per la certificazione dell'unita operativa sita in Via Pitagora, 1 - 74020
74020 FAGGIANO (TA) IT

Partita IVA 02844770731

Codice Odc/ CB Code
IT BIO 006 PT1964

DICHIARAZIONE

Con la presente si dichiara che l'iter di certificazione a fronte della norma SOPD - “Sostenibilita della
filiera vitivinicola: organizzazioni, prodotti, denominazioni di origine” Rev. 3 del 01/04/2020

dell’Azienda San Giorgio S.r.l. ha visto il completamento delle seguenti fasi:

FAGGIANO (TA), con il seguente campo di applicazione: Gestione del vigneto. Produzione e

! N
E — confezionamento di vino.
7 LISTA DEI PRODOTTI CERTIFICATI 3 La verifica ispettiva di certificazione sara effettuata nel mese di Settembre 2021.
. LAY
% La presente si rilascia per gli usi consentiti.
H B
: Thiene, 16/06/2021
Descrizione (1) Categoria (2) Note
Name of product Category Notes Prot. CSQA n° 2021/9718
VINO BIOLOGICO/ORGANIC
1l Responsabile
1L del prodotio & L ~ I responzitie for the comect classification of the products.
2Nela I , 1 termine biciogito pud essere utilzzato purché aimeno 1 95% degll ingredient di origine agricola sia biclogico Mauro Mazzucato
- Regaring processed food, the wganic may be used in de ot jeast 05% of ks igin are ovganic. /,

e

Ufficic emittente/lssuing office: Data fine validits/Expiry date
Puglia 0810912023
Via Ottavio Serena, 38, 70126, BARI, BA

YA MMM S | FIRH SRR D TP B K IR R

i Certificazione

n Ctlmita&}pl
Vi

dabegats wia s FTaNcesco Ruzzi

1CEA Vil Ghowanni Brugeali, 15 - 60122 Bologra (el

Sode Cantrale:

#3051 212984 - Fax 430 051 232011 - CF - Partita MA 02107 F41 206 « keardioed ik - wiwwicea infy

CSQA Certificazioni Srl - Headquarters
Via S. Gaetano, 74, 36016 Thiene (V1)

T: +39 0445 313011 / Fz +39 0445 313070
Email: csqa@csqa.it / Plva: 02603680246

Roma

Via XX Settembre, 98/G, 00187 Roma (RM)
T +39 06 92918874 / F: +39 06 92912391
Email: roma@csqa.it
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RAISIN

ORIGINE
(\\ Les vins que nous produisons proviennent de nos propres raisins, de familles
\/ de vignerons avec de petites et moyennes exploitations, et de fournisseurs
extérieurs. Les vignes sont cultivées en partie avec la taille en Guyot et en

partie avec la taille en gobelet, ancienne culture de Salento.

ACCOMPAGNEMENT

Avec notre agronome, nous fournissons aux viticulteurs partenaires le support
technique nécessaire (fertilisation, tailles, traitements) pour une conduite
appropriée des vignes. Avec les contributeurs et I'agronome, nous réalisons le
contréle dans les vignes et la surveillance de toutes les phases de maturation
des raisins, a commencer par la véraison. Puis les raisins seront transportés
jusgu’a notre laboratoire en vue des analyses, de maniere a suivre la courbe
de maturation des raisins et a fixer le jour idéal pour la récolte ou pour le
cheminement vers le chai. Tous les parametres relevés sont enregistrés sur
des modules prévus par le systeme qualité BRC - IFS. De plus, lors des
inspections dans les vignobles, on procede a l'identification des lots aptes a
des vinifications spéciales telles que le passerillage sur souche ou la vendange
tardive.

RECOLTE

Toutes les opérations de récolte sont supervisées, afin de garantir la
conformité des équipements et des véhicules utilisés (machine a vendanger,
camions) aux réglementations en vigueur en matiere de sécurité alimentaire,
le tout documenté par des certificats de lavage. Le lavage des véhicules est
toujours effectué y compris apres le déchargement au poste du chai prévu a
cet effet.
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CHEMINEMENT

Notre protocole de cheminement vers le chai prévoit la livraison des raisins
@ avant 12 h 00, afin de garantir une récolte durant les premieres heures de

la matinée et de réduire au minimum I'éventuelle contamination microbienne

pendant le transport vers le chai. Cette précaution permet de garantir un
niveau qualitatif élevé du raisin foulé.

CONTROLE ANALYTIQUE

Au moment du cheminement des raisins, il est procédé au contréle analytique
(degré babo, acidité, Ph et métaux lourds) afin de déterminer le bon protocole
de vinification et d'effectuer des sélections en vue de projets dédiés.

FERMENTATION ET ANALYSE

Tous nos vins sont fermentés a une température contrélée. Durant cette

- phase, on réalise des analyses de contrdle : alcool, sucres, Ph, acidité totale,
acidité volatile, acide malique et acide lactique. Les analyses sont conduites
au laboratoire a l'intérieur du chai ainsi que dans le laboratoire extérieur -
Vassanelli Lab Verona - accrédité Accredia, et elles sont la garantie du bon
déroulement de la fermentation.

LE PROTOCOLE CSG 9
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VINIFICATION DES RAISINS ROUGES

Elle a lieu via un systeme informatisé de dosage de jets d’air a I'intérieur des
4 vinificateurs, de maniére a créer des turbulences qui permettent a la partie
N/ solide (les peaux) de rester constamment immergée dans le molt, évitant
la formation du chapeau. Ce procédé empéche la formation de bactéries
acétiques et permet d’obtenir une plus grande extraction des substances
contenues dans la peau.

LEVURES INDIGENES

Un autre facteur important aux fins de la fermentation caractérise et distingue
nos vins : il s’agit de I'utilisation des levures indigénes. Grace a la collaboration
avec le centre renomme de recherche Startogen et avec Starfinn, création
de l'université de la Basilicate, une recherche a été effectuée sur les raisins
de nos vignobles, visant a dépister des souches de levures indigénes qui ne
sont pas dans le commerce, et qui auraient des caractéristiques marquées de
fermentation. Une documentation papier illustrant les recherches effectuées
est disponible.

FERMENTATION DES RAISINS ROUGES

@ Tous nos vins rouges font I'objet d’'une fermentation malolactique avec des
bactéries sélectionnées utilisées en co-inoculation, pour réduire les risques de
transformation incomplete de I'acide malique et la production de substances
telles que les amines biogénes ou le carbamate d’éthyle.
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CONTROLES PRE-VENTE

Avant d’étre vendus et livrés, nos vins sont soumis a des contrbles analytiques
supplémentaires du laboratoire extérieur Vassanelli Lab Verona, accrédité
Accredia, pour garantir que tous les parametres légaux sont respectés :
meétaux lourds, ochratoxine, multirésiduelle, produits phytosanitaires, glycols,
méthanol, sulfates, chlorures, phénols volatils, diglycérines. Nous effectuons
également le contréle microbiologique du camion-citerne ou du flexitank.

DEGUSTATIONS

La dégustation des vins a la vente est possible a notre siege de production
(Via Pitagora 1, Faggiano - Tarente), ou par I’envoi d’échantillons et la
dégustation en visioconférence.

CONTROLES POST-VENTE

Le vin vendu est soumis a deux contréles analytiques par mois, permettant
de maintenir le bon apport de SO2 libre, associé a l'utilisation de tanins
cenologiques qui garantissent sa durée de conservation.

LE PROTOCOLE CSG
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QUALITE CONSTANTE

Nous envoyons tous les mois au siege du client un échantillonnage «d’essai»
des vins achetés, pour lui permettre de vérifier le maintien constant de la
qualité du produit. La dégustation peut eégalement étre organisées avec notre
équipe en visioconférence, ou directement en présentiel a notre siege.

PRODUITS PERSONNALISES

Nous pouvons fournir a nos clients des vins filtrés, stabilisés et préts a la
mise en bouteille, de différents titres alcoométriques et typologies (élevage
en bois, copeaux, tanins sélectionnés) et avec une variation éventuelle du taux
de sucre résiduel d’'aprés un protocole établi par le client et par notre équipe.

PRIVATE LABEL

A la demande du client, nous pouvons offrir le service de mise en bouteille
avec_private label dans la zone de production de la DOC. Toujours a la
demande du client, nous offrons la possibilité de choisir les raisins issus d’un

vignoble donné, ce qui garantit la tragabilité de I'ensemble du processus de
transformation grace a un protocole de vinification dédié.

PRIMITIVO

b A&
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L'ECHANTILLON

personnalisé
avec étiquette
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VINO/WINE:

ANNATA-VINTAGE:

CAMPIONE N/SAMPLE N: HL:

GRADIVALCOHOL: ______ DATA/DATE:

PREZZO/PRICE:

MEDIATORE/BROKER:

CLIENTE/CLIENT:

NOTE/NOTES:

San Giorgio srl - Via Pitagora, 1 - 74020 FAGGIANO (TA)
C.FePIVAe Reg. Imp. TA 02844770731

Escluso dal campo di applicazione dell'lVA ai sensi dell’Art. 2 del D.PR. 633/72
Escluso da bolla di accompagnamento ai sensi dell’Art. 4 del D.PR. 627/78.

CAMPIONE GRATUITO NON DESTINATO ALLA VENDITA

CSG

Vini Sfusi- Bulk Wines
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L'ECHANTILLON

personnalisé avec
mini-livret protocole
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PROTOCOLLO CSG @ CSG

Vini Sfusi - Bulk Wines

Tracciabilita, Tecnica,
Poesia.

BYTINAZZI

CSG PROTOCOL
Traceability, Technique,
Poetry.

San Giogio srl - Via Pitagora, 1 - 74020 Faggiano (TA)
C.F. ¢ PAVA ¢ Reg. Imp. TA 02844770731
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NOS CONTACTS

SIMONA CEGLIE - Bureau commercial: @ Site web:
& simona.ceglie@csgbulkwines.it www.csghulkwines.it

est une division de:

Via Pitagora 1 — 74020 Faggiano — Taranto — lItaly
Tel. +39 0995924445
info@csgbulkwines.it
www.csgbulkwines.it




