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| PLUS CSG

LE RADICI STORICHE

CSG ¢ il settore vino sfuso
espresso dalla famiglia

Tinazzi, nata in Veneto

e diventata grande in Puglia,
da cinquant’anni ambasciatrice
nel mondo del vino italiano.

LA NUOVA CANTINA

CSG offre al cliente
vini sfusi pugliesi
raccolti e lavorati nella
nuova sede produttiva
Cantina San Giorgio

a Faggiano, Taranto.

IL PROTOCOLLO CSG

CSG lavora il prodotto sfuso
con un severo Protocollo di
tracciabilita totale dell'intera
filiera per offrire al cliente
vini di alta qualita garantita
e costante.
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Da cinquant’anni nel mondo del vino, la famiglia Tinazzi
produce in Veneto e Puglia. Nella nuova sede produttiva
CSG si lavora il prodotto sfuso con un severo Protocollo di

tracciabilita totale dell’intera filiera per offrire al cliente vini
di alta qualita garantita e costante.

La nostra cantina ha una capienza di circa 80.000 HI

ed e dotata di serbatoi di acciaio inox termo-condizionati
con volumi che vanno dai 10 HI ad un massimo di 2.500 HI.

| vinificatori hanno una capacita massima di 600 HI cadauno.
Le uve provengono dai 65 ettari vitati di proprieta, a cui si
sommano circa 210 ettari provenienti da conferitori esterni.
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LE CERTIFICAZIONI

La nostra azienda & certificata BRC - IFS - EQUALITAS e Operatore Biologico Reg. CE 834/07 e 889/08 in tutte le fasi di
lavorazione.

CERTIFICATA CERTIFICATA
CERTIFICATA CERTIFICATA

BRES ': IES

Food Safety
| CERTIFICATED | Food
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DNV-GL

BRC CERTIFICATE

Certificate No.: Initial Audit date: 2020-07-28
10000354561 -MSC-ACCREDLA-TTA
Audit date: 2020-07-28

This is to certify that the processing activities of

SAN GIORGIO S.r.l.
Via Pitagora, 1 - 74020 Faggiano (TA) - Italy
BRC site code: 1789071

has been found te conform to the standard:

Certificate expiry date: 2021-05-08

Fe-audit due date:
from 2021-06-30 to 2021-07-28

GLOBAL STANDARD FOR FOOD SAFETY ISSUE 8: AUGUST 2018

Audit programme: announced

The certificate is valid for the following scopes

ing (refi Jarification and filtration) and b
packaged in glass bottles.

of still wines, in bulk and

Lavorazione (affinamento, chiarifica e filtrazione) ed imbottigli

cisterna e confezionati in bottiglie di vetro.

Including weluntary modules of: NfA

di wini fermi, sfusi in

Product categories: 13 - Alcohelic drinks and fer d/L
Exclusion from scope: None

Achieved grade: GRADE AA

Auditor number: 053177

Place and date:
Vimercate (MB), 2020-09-15

ACCREDIA X

d products

For the Accredited Unit:
DNV GL Business Assurance Italia S.r.l.

oW Ame i oues {-l..u

Sabrina Blanchini
Mansgement Representative

DNV-GL

IFS CERTIFICATE

order to veify

s
00 Wisit bredirectory.com to validate certficate authenticity.

ther thi

jcate remains vakd. This cest

aines the property of:

Certificate No.: Audit Date: 2020-07-29 Certificate expiry date:
10000364560-MSC-ACCREDLA-ITA 2021-09-22

Re-audit due date:
fram 2021-06-03 to 2021-08-12

DNV GL - Business Assurance being an ISO/IEC 17065 accradited certification body for
the certification against IFS and having signed an agreameant with the IFS owners,
confirms that

SAN GIORGIO S.r.l.

Via Pitagora, 1 - 74020 Faggiano (TA) - Italy
COID: 74628

Exclusions: None
Product scope(s): & - Beverages
Technology scope(s): C, D, E, F

The explanations of the single bechnalogy $eopes can be faund in the IFS Food 6.1 standard.

Scope:

Processing (refinement, clarification and filtration) and bottling of still wines,
in bulk and packaged in glass bottles.

Wine making process will be checked during an extension audit in September
2020.

Laveorazione (affinamento, chiarifica e filtrazione) ed imbottigliamento di vini
fermi, sfusi in cisterna e confezionati in bottiglie di vetro. La fase di
vendemmia verra verificata tramite audit di estensione in Settembre 2020.

Has been found to conform to

IFS FOOD STANDARD, VERSION 6.1 NOVEMEBER 2017
HIGHER LEVEL

with a score of 98.75 %

Place and date:

.. For the Accredited Unit:
Vimercate (MB), 2020-09-15 'F.S

DNV GL Business Assurance Italia S.r.l.
0,

{b_{...{,'{-‘..u.

_; 'J'{:lv’v‘_-\.u_q_ =

Sabrina Bianchini
Mansgement Représentative
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CERTIFICATO DI CONFORMITA'

Allagato 3 Documento glustificative al sensl dell'art. 29, §1 del Reg CE 83407
Prodotto BIOLOGICO

]
Mermitey degl Act fun Rrconosdments
EA, 1AF, 1LAL / Signatory of EA, LAF and HAC
Mutual Recagnition Agresments

CONFORMITY CERTIFICATE

‘&nnex to Documentary svidenca according to Articis 23 §1 of EC Reg. No 834407

Nome dell'operatore - Name of the operator ORGANIC Product

CANTINE SAN GIORGIO - CSG - S
FEUDO CROCE - TENUTA

CUREZZA - MASSERIE CIVITELLA

- FEUDO SAN NICOLA- VIGNALI

ROCCAMORA - VLVI.E. -

TORRESERRO - CO LL

VIAPITAGORA 1
74020 FAGGIANOD (TA) IT
Partita IVA 02844770731

B .
H P
'
7 LISTA DEI PRODOTTI CERTIFICATI i<
B L
—_—
Descrizione (1) Categoria (2) Note
Name of product Category Notes
VIND BIOLOGICO/ORGANIC
1L del prodotio & L Is responsitie for the comect classification of the producis.
2Nela dl , | termine biciogito pud essere utilzzato purché aimeno 1 95% degll ingredient! di origine agricoia sk biologico

- Regaring processed fod, Me femm organic may be used In descriotior at least 08% of ks fgin are crganic.

Ufficic emittente/lssuing office: Data fine validits/Expiry date
Puglia 0810912023
Via Ottavio Serena, 38, 70126, BARIL BA

V30 M SO ) TR SO 0 P T B I 20

ko i Certifcazione

Francesco muzz

ICEA iz GiovanniBrugeal, 15 - 40122 Bologra aly #3051 272484 - Fax 431 051 232011 - CF - Partila VAD2107 1401306 - beaficea inks - wwwlcea il

Sedo Cantrale:

CSI@IA

VALORITALIA

Certificato n. 70599

Certificate n.

Si certifica che il sistema di gestione della sostenibilita di
We hereby certify that the sustainability management system operated by

San Giorgio S.r.l.
Via Pitagora, 1 - 74020 FAGGIANO (TA)
Tipologia di azienda: F - Azienda vitivinicola (Coltivazione, Trasformazione, Imbottigliamento)

Unita operative / Operative units
1Via Pitagora, 1 - 74020 FAGGIANO (TA)
2 Contrada Civitella s.n.c. - 74021 CAROSINO (TA)

E conforme allo standard
Is in compliance with the standard

EQUALITAS — Standard SOPD
“Modulo Organizzazione Sostenibile — 0S”
Rev.04 del 01/08/2021

Per le seguenti attivita
For the following activities

1Produzione e imbottigliamento di vini rossi, rosati e bianchi. Controllo del processo di
trasformazione dei vini bianchi affidata in outsourcing.
2 Affinamento in botte e stoccaggio di vini.
Esclusioni: nessuna.

Indicatori ambientali valutati:
Nessuno.

This certificate remains the property of: CSQA Certificazioni S.r.l., Via San Gaetano, 74 - 36016 Thiene (VI) ITALY (+39 (0)445 31 30 11; www.csqa.it]

i presente certificato & soggetto al rispetto del regolamento CSQA . La validita del Presente certificato & subordinata a sorveglianza periodica e rinnovo triennale.

This certificate will satisfy the requirements established by CSQA. The validity of this Certificate depends on peri and renewal every three years.
Prima emissione: 27/12/2021 elegato
First issue Officer
Emissione corrente: 27/12/2021 ato
Current issue
Scadenza: 26/12/2024 ificazioni Srl
Expiry date Via S. Gaetano, 74 — 36016 Thiene (V1)
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UVA

ORIGINE

(\\ | vini da noi prodotti derivano da uve di nostra proprieta, da famiglie di
viticoltori con aziende di piccole e medie dimensioni, e da conferitori esterni.
| vigneti vengono coltivati in parte a guyot e in parte ad alberello, antica coltura
salentina.
AFFIANCAMENTO

Con il nostro agronomo, forniamo ai viticoltori partner il supporto tecnico
necessario (concimazioni, potature, trattamenti) per la corretta conduzione dei
vigneti. Insieme ai conferitori e alllagronomo viene effettato il controllo in vigna
e vengono monitorate tutte le fasi di maturazione delle uve. Dall'invaiatura in
poi, le uve vengono portate nel nostro laboratorio per effettuare delle analisi, in
modo da seguire la curva di maturazione delle uve e stabilire il giorno ideale per
la raccolta o per il conferimento in cantina. Tutti i parametri rilevati vengono
registrati su appositi moduli previsti dal sistema di qualita BRC - IFS. Inoltre,
durante i sopralluoghi nei vigneti, vengono individuate le partite idonee a
vinificazioni particolari, quali appassimento in pianta o vendemmia tardiva.

RACCOLTA

Tutte le operazioni di raccolta vengono supervisionate per garantire che le
attrezzature e i mezzi utilizzati (vendemmiatrice, autocarri) siano conformi alle
normative vigenti sulla sicurezza alimentare, il tutto documentato da certificati
di lavaggio. L'operazione di lavaggio dei mezzi viene effettuata sempre anche
dopo lo scarico nell’apposita postazione in cantina.
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CONFERIMENTO

. Il nostro protocollo di conferimento in cantina prevede la consegna delle uve
entro le ore 12.00, al fine di garantire che la raccolta avvenga nelle prime ore
del mattino, per minimizzare eventuali contaminazioni microbiche durante il

trasporto in cantina e garantire percio un elevato livello qualitativo del pigiato.

CONTROLLO ANALITICO

All'atto di conferimento delle uve, viene effettuato il controllo analitico (grado
babo, acidita, Ph e metalli pesanti) per poter stabilire il corretto protocollo di
vinificazione ed effettuare delle selezioni per progetti dedicati.

FERMENTAZIONE E ANALISI

Tutti i nostri vini vengono fermentati a temperatura controllata. Durante questa

' fase, vengono effettuate delle analisi di controllo: alcool, zuccheri, Ph, acidita
totale, acidita volatile, acido malico e acido lattico. Le analisi vengono condotte
sia nel laboratorio interno alla cantina sia in quello esterno - Vassanelli Lab
Verona - accreditato Accredia, e sono atte a garantire il corretto svolgimento
della fermentazione.

IL PROTOCOLLO CSG 9
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Mo/

VINIFICAZIONE UVE ROSSE

Avviene attraverso un sistema computerizzato di dosaggio di getti d’aria
all'interno dei vinificatori, in modo da creare delle turbolenze che permettono
alla parte solida (le bucce) di rimanere sempre sommersa nel mosto, evitando la
formazione del cappello. Questo processo evita la formazione di batteri acetici
e permette di ottenere una maggiore estrazione delle sostanze contenute nella
buccia.

LIEVITI AUTOCTONI

Altro fattore importante ai fini fermentativi, che caratterizza e distingue i nostri
vini, & l'utilizzo dei lieviti autoctoni. Grazie alla collaborazione con il rinomato
centro di ricerca Startogen e con Starfinn, spin-off dell’Universita degli Studi
della Basilicata, e stata effettuata una ricerca sulle uve dei nostri vigneti, per
rintracciare ceppi di lieviti autoctoni non presenti in commercio e che avessero
delle spiccate caratteristiche fermentative. E disponibile documentazione
cartacea che documenta l'attivita di ricerca effettuata.

FERMENTAZIONE UVE ROSSE

Tutti i nostri vini rossi effettuano la fermentazione malolattica con batteri
selezionati utilizzati in coinoculo, per ridurre i rischi di un’'incompleta
trasformazione dell’acido malico e la produzione di sostanze quali ammine
biogene o etil carbammato.
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CONTROLLI PRE-VENDITA

k Prima di essere venduti e consegnati, i nostri vini vengono sottoposti a

\ ulteriori controlli analitici da parte del laboratorio esterno Vassanelli Lab
Verona, accreditato Accredia, per garantire che tutti i parametri di legge
siano rispettati: metalli pesanti, ocratossina, multiresiduale, agrofarmaci, glicoli,
metanolo, solfati, cloruri, fenoli volatili, diglicerine. Effettuiamo inoltre il controllo
microbiologico dell’autocisterna o del flexy tank.

ASSAGGI

(N L'assaggio dei vini da acquistare pud avvenire presso la nostra sede di
produzione (Via Pitagora 1, Faggiano - Taranto), oppure tramite l'invio dei
campioni e I'assaggio in videoconferenza.

CONTROLLI POST-VENDITA

k\ Il vino venduto viene sottoposto a due controlli mensili analitici, atti a
mantenere il giusto apporto di SO2 libera, abbinata all’'uso di tannini enologici
che garantiscono la shelf life dello stesso.

IL PROTOCOLLO CSG 11
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QUALITA COSTANTE

Mensilmente inviamo presso la sede del cliente una campionatura “di prova”
dei vini acquistati, affinché possano verificare il mantenimento costante della
qualita del prodotto. L'assaggio puo avvenire anche con il nostro staff in
videoconferenza, oppure direttamente presso la nostra sede in presenza.

PRODOTTI CUSTOMIZZATI

Possiamo fornire ai nostri clienti vini filtrati, stabilizzati e pronti per
I'imbottigliamento di diverse gradazioni e tipologie (affinamento in legno, chips,
tannini selezionati) e con I'eventuale variazione del residuo zuccherino, in base
a un protocollo redatto dal cliente e dal nostro staff.

PRIVATE LABEL

Su richiesta del cliente, 'azienda puo offrire il servizio di imbottigliamento con
private label nella zona di produzione della Doc. Su richiesta inoltre, forniamo
ai nostri clienti la possibilita scegliere le uve provenienti da un determinato
vigneto, garantendo la tracciabilita dell’intero processo di lavorazione grazie a
un protocollo di vinificazione dedicato.

PRIMITIVO

b A&

12
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IL CAMPIONE

personalizzato
con etichetta

CSG
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@
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VINO/WINE:

ANNATA-VINTAGE:

CAMPIONE N/SAMPLE N: HL:

GRADIVALCOHOL: ______ DATA/DATE:

PREZZO/PRICE:

MEDIATORE/BROKER:

CLIENTE/CLIENT:

NOTE/NOTES:

San Giorgio srl - Via Pitagora, 1 - 74020 FAGGIANO (TA)
C.FePIVAe Reg. Imp. TA 02844770731

Escluso dal campo di applicazione dell'lVA ai sensi dell’Art. 2 del D.PR. 633/72
Escluso da bolla di accompagnamento ai sensi dell’Art. 4 del D.PR. 627/78.

CAMPIONE GRATUITO NON DESTINATO ALLA VENDITA

CSG

Vini Sfusi- Bulk Wines
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IL CAMPIONE

personalizzato
con mini-libretto
protocollo

CSG
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PROTOCOLLO CSG e CSG

Vini Sfusi - Bulk Wines

Tracciabilita, Tecnica,
Poesia.

BYTINAZZI

CSG PROTOCOL
Traceability, Technique,
Poetry.

San Giogio srl - Via Pitagora, 1 - 74020 Faggiano (TA)
C.F. e PIVA e Reg. Imp. TA 02844770731




* e 00
* e
.o

Vini Sfusi+Bulk Wines

BY TINAZZI

| NOSTRI CONTATTI

& SIMONA CEGLIE - Ufficio Commerciale: @ Sito web:
simona.ceglie@csgbulkwines.it www.csghulkwines. it

€ una divisione di:

Via Pitagora 1 — 74020 Faggiano — Taranto — lItaly
Tel. +39 0995924445
info@csgbulkwines.it
www.csgbulkwines.it




